
 

Steam Clean Oven Q&A 
 

Q. What is a ‘Steam Clean’ oven? 

A. ‘Steam Clean’ refers to the fully automatic steam cleaning process which is available on select St 
George  ovens.    The  Steam  Clean  function  uses  steam  to  separate  food  residue  from  oven walls, 
reducing the physical effort needed to clean an oven. 

Q. How long does the entire ‘Steam Clean’ process take? 

A. The oven is capable of completing a full ‘Steam Clean’ cycle in 60 minutes. Once this process has 

finished, simply wipe the inside of the oven with a cloth to remove any remaining residue.  

Q. How much energy does the ‘Steam Clean’ function save? 

A. The  ‘Steam Clean’ oven  is  the most energy efficient of all  traditional automated oven  cleaning 

functions currently available on the market.  It automatically regulates temperature at under 100°c 

during the cleaning cycle.  

Q. Is there anything the ‘Steam Clean’ function will not completely clean? 

A. When the ‘Steam Clean’ self cleaning process has been completed, simply wipe the inside of the 

oven with a sponge to remove any particles that remain.  

Note, if the steam clean function is not used regularly, a build‐up of residue burnt on to oven walls 

will become more difficult to clean and may require further scrubbing.  

Q. Where does the water have to be placed into the oven? 

A.  In order  for  the  ‘Steam Clean’ process  to work effectively,  simply  rest a bowl of water on  the 

middle shelf to allow for the evaporation process to commence. 

Q. Will the oven rust? 

A.   No. The oven has been specifically designed to accommodate the steam clean process.   In fact, 

the steam clean process is not unlike cooking, as food also has a high water content. 

Q. How does ‘Steam Clean’ compare to other oven self cleaning ovens? 

A. In terms of energy consumption, required effort, aesthetics, smoke & odours, and cleaning cycle 

time, the ‘Steam Clean’ oven will outperform any appliance in this category.  

Q. How often do I need to ‘Steam Clean’ my oven? 

A. For best results, the oven must be cleaned regularly to prevent build up of residue on the oven 

walls.  



 

Q. Can I use the ‘Steam Clean’ function to cook meals? 

A. No. The ‘Steam Clean’ function is purely for cleaning purposes only.  

Q. What is the optimal temperature for steam cleaning? 

A.  The  ‘Steam  Clean’  temperature  is  regulated  automatically  to  the  optimum  temperature  for 

cleaning.  Note, the oven must be completely cold before starting the cleaning process.  

Q. Where can I see a working St George ‘Steam Clean’ oven? 

A. To view a working St George  ‘Steam Clean’ oven, visit your  local retail outlet such as Domayne, 

Winning Appliances, Retravision and Clive Anthony’s.  

Q. When will I know the ‘Steam Clean’ cycle has finished? 

A.  The  ‘Steam  Clean’  cycle  takes  1  hour  to  complete. Once  finished  the  oven  light will  turn  off 

automatically and all other operations will cease at the same time. 

Q. What needs to be done once the ‘Steam Clean’ cycle is complete? 

A. Allow a few minutes for the oven to cool slightly before continuing.   Once the cycle has finished 

and the oven has cooled, remove any racking, and simply wipe the  inside of the oven with a soapy 

soft cloth for a clean shiny surface.  

 


